
ウィスキー、

ナレッジキャピタル カンファレンスルーム受付 TEL:06-6372-6417
(平日10:00-18:00)お問い合わせ



メニュー（税別）

白身魚のローティ
トマト・バジルオイルソース

マンガリッタァポムドーロ
西洋パスタ添え

鶏肉のグリル
茄子と茸のフリッツ添え

お野菜とポークのしゃぶしゃぶ
種類のソースを添えて

スモークサーモンのディル風味
レモン添え

カナールフュメのパストラミ
アチェートバルサミコを添えて 生ハムと紅心野菜の

水菜サラダ
オリジナル

カリフォルニアロール

プチトマトのマリネと
モッツアレラチーズ
バジルの香り

スペシャルサンド
ウィッチ

各種揚げ物盛り合わせ 五穀米と
野菜挽肉キーマカレー

シーフードと
ペンネのマリナーラ

エピナードとツナの
マカロニグラタン

一口フルーツとタプオカの
ココナッツ和え

季節のフルーツ

• 写真はイメージです。
• 季節や食材の仕入れによりメニュー内容を変更する場合がございます。



マンガリッタァポムドーロ
西洋パスタ添え

鶏肉のグリル
茄子と茸のフリッツ添え

生ハムと紅心野菜の水菜サラダ

スペシャルサンドウィッチ

季節のフルーツ
盛り合わせ

お造り

牛リブロース肉のグリル
スペシャルソース添え

海老と帆立貝のグリル
フレッシュトマトとバルサミコの
ソースで

野菜のしゃぶしゃぶ牛
３種のソースを添えて

タパス風オードブル盛り合わせ

エディブルフラワーのゼリー

オリエンタルピラフ
グリル野菜添え

牛肉と香味野菜のサラダ 京都九条ネギとちりめんの
和風サラダ

小さなデザートの盛り合わせ

赤魚のベニエ
野菜のフリッツを添えて

蛸とセロリのマリネバジル風味

茶そば

燻製鮭と柑橘類のマリネ

中華点心

メニュー（税別）

各種揚げ物
盛り合わせ

• 写真はイメージです。
• 季節や食材の仕入れによりメニュー内容を変更する場合がございます。



スカイライン
冷製料理を立体的に

魅せます

円卓
小丸（900φ）

光るカウンター
ドリンクカウンターやお料理
台を華やかに彩ります。

カラークロス
料理台、立食テーブルの
クロスをご準備いたします

料理卓用の造花
ビュッフェ台を立体的に
彩り鮮やかに演出します。

「Maxpartケータリング」5つの無料備品特典

※在庫に限りがございますので、状況確認の上お申込み下さい。



ホテルフクラシア大阪ベイ
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